
der SEIDL
in liebevoller Handarbeit



Ein roggenbrot aus ursprungskrafT

mit herzblut und viel leidenschaft

Vom Biokorn zum Seidl-Laib

von vorn bis hinten Handarbeit!



der SEIDL

Winterroggen auf1.200 meter seehöhe

Familie Schabus

in Rottenstein

Gebirgsquellwasser

aus den Nockbergen

MAUTNER HEFE 

AUS WIEN

Trattner Mühle„Matra-Mehl“In Mühldorf

Kavo Gewürzeaus Loipersbach

Backstube Weissensteiner

in Bad Kleinkirchheim

Reine Sole aus demSalzbergwerk HAllein

des is die gschicht



so schaug i aus



Do bin i her



Do bin i drin



So trogts mi fuat


